L'objectiu principal de I'accié formativa és
I'obtencid del titol de formacié basica en
higiene alimentaria, (carnet de manipula-
dor d'aliments), exigit en la normativa.

Els destinataris d'aquest curs son:

Professionals del sector agroalimentari i
medi rural i dones que desenvolupen la
seua activitat en explotacions del medi
rural.
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Europa invierte en las zonas rurales

. Conceptes generals. Introduccid.

. Higiene alimentaria.

. Contaminacid dels aliments.

. Malalties de transmissié alimentaria.

. Conservacid i emmagatzematge d'aliments.

. Higiene dels manipuladors.

. Neteja i higiene.

. El sistema d'autocontrol APPCC i normativa.

. Llei d'informacio alimentaria (al-lergogens).
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