
 Conceptes generals. Introducció. 

 

 Higiene alimentària. 

 

 Contaminació dels aliments. 

 

 Malal es de transmissió alimentària. 

 

 Conservació i emmagatzematge d'aliments. 

 

 Higiene dels manipuladors. 

 

 Neteja i higiene. 

 

 El sistema d'autocontrol APPCC i norma va. 

 

 Llei d'informació alimentària (al·lergògens). 
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INSCRIPCIONS 
 

 

L'objec u principal de l'acció forma va és 

l'obtenció del tol de formació bàsica en 

higiene alimentària, (carnet de manipula-

dor d'aliments), exigit en la norma va. 

Els des nataris d'aquest curs són: 

Professionals del sector agroalimentari i 

medi rural i dones que desenvolupen la 

seua ac vitat en explotacions del medi 

rural. 

Saló d’Actes de l’Ajuntament de Meliana 

 

Ajuntament de Meliana 

Plaça Major nº 1, telèfon 961490065 
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